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山武に泊まろう
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マジで!!

なんだよ～

ね
ぇ
、今
日
は
も
う

泊
ま
っ
ち
ゃ
お
う
よ
〜

歯
ブ
ラ
シ

　買
っ
て
さ
ぁ

味
わ
い
た
い
と

思
っ
て
た
ん
だ
よ
ね
〜

そ
ろ
そ
ろ

　じ
っ
く
り

 

ほ
ら
、

あ
そ
こ
で
食
べ
て

 

あ
そ
こ
で
遊
ん
で 

 

あ
そ
こ
で
お
風
呂

  

あ
そ
こ
で
寝
る
の

あ
そ
こ
っ
て

   

言
っ
て
も

色
々
あ
る

      

け
ど
〜

い
〜
ね
〜

山武杉の切り株

探
し
て
ね

探
し
て
ね
！！

22
号
も
出
て
る
っ
て

号
も
出
て
る
っ
て

　
　

知
っ
て
た

　
　

知
っ
て
た

！！？？

長
き
に
わ
た
り
愛
さ
れ
て
き
た
店
の
味
。

今
も
受
け
継
が
れ
る
伝
統
と
技
。

歴
史
に
新
た
な
息
吹
を
吹
き
込
む
創
造
と
挑
戦
。

そ
れ
は
山
武
杉
に
刻
ま
れ
た
年
輪
の
よ
う
。

待
望
の
第
三
弾
は
、
歴
史
と
共
に
歩
ん
で
き
た

輝
か
し
き
山
武
の
〝
今
〟
を
紹
介
し
よ
う
。

題
し
て
、「
さ
ん
む
今
昔
物
語
」。

み
ん
な
温
か
く
、
ど
れ
も
美
味
し
く
、

笑
顔
と
活
気
溢
れ
る
魅
力
の
数
々
に

き
っ
と
出
会
え
る
こ
と
で
し
ょ
う
。

で
は
、「
さ
ん
む
今
昔
物
語
」
の
旅
へ
。

い
っ
て
ら
っ
し
ゃ
い
ま
せ
。

「サンムマガジン」は、千葉県は九十九里浜のちょうど真ん中あたり
に位置する「山武市」をPRする冊子です。取材をはじめた当初、み
なさん合言葉のように「山武市ってなにもないよ」とおっしゃってい
ました。街の魅力って、住んでいるとなかなか気づかないものです。

「なにもない」は、言い換えると「未発見の魅力がわんさか」という
こと！？  実際、わんさかありましたよ。これまで92の魅力を発掘し
てきましたが、まだまだ山武の魅力は尽きません。これからも山武
の魅力を独自の視点で発掘していく。それが「サンムマガジン」です。
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関東ラーメン
千葉県山武市松尾町猿尾31-2
TEL：090-6162-4111
※ご来店の際は、お電話ください。

随
分
と
長
い
間
店
は
閉
ま
っ
た
ま
ま
だ

し
、
看
板
の
文
字
も
剥
が
れ
て
し
ま
っ
て
い

て
、
こ
れ
に
は
大
方
の
人
が
店
じ
ま
い
し
た

と
思
っ
て
も
仕
方
が
な
い
。
ボ
ク
も
そ
の
う

ち
の
ひ
と
り
で
、
も
う
あ
の
ラ
ー
メ
ン
は
食

べ
ら
れ
な
い
の
か
ぁ
…
…
と
、
店
の
前
を
通

る
た
び
残
念
に
思
っ
て
い
た
。

あ
る
日
の
雨
が
降
る
午
後
、
い
つ
も
の
よ

う
に
店
の
前
を
通
り
か
か
る
と
、
暖
簾
を
出

す
お
母
ち
ゃ
ん
の
姿
が
あ
っ
た
。
そ
の
姿
を

見
る
や
否
や
車
を
U
タ
ー
ン
さ
せ
、
店
に
飛

び
込
ん
だ
。
懐
か
し
い
あ
の
香
り
に
包
ま
れ

た
店
の
奥
か
ら
、久
し
ぶ
り
に
聞
く「
い
ら
っ

し
ゃ
い
ま
せ
」
の
お
母
ち
ゃ
ん
の
元
気
な
声

に
、
ボ
ク
は
ほ
っ
と
し
た
。

今
年
で
50
年
目
を
迎
え
る
「
関
東
ラ
ー
メ

ン
」。
コ
ロ
ナ
禍
で
2
年
間
店
を
閉
じ
て
い

た
。
一
度
は
や
め
よ
う
と
思
っ
た
け
れ
ど
、

常
連
さ
ん
の
顔
が
頭
に
浮
か
び
、
元
気
な
う

ち
は
頑
張
る
こ
と
に
し
た
と
言
う
。

お
母
ち
ゃ
ん
は
今
年
で
84
歳
。
夫
婦
で
始

め
た
ラ
ー
メ
ン
店
も
、
幾
度
と
病
気
に
阻
ま

れ
、
今
は
お
母
ち
ゃ
ん
ひ
と
り
の
店
に
な
っ

た
。
食
の
大
切
さ
を
思
い
知
り
、
で
き
る
だ

け
体
に
優
し
い
食
材
を
使
う
の
が
、「
関
東

ラ
ー
メ
ン
」
の
モ
ッ
ト
ー
と
な
っ
た
。「
健

康
な
身
体
を
つ
く
る
の
は
、
健
康
な
食
べ
物

だ
か
ら
ね
」。
い
つ
し
か
こ
の
言
葉
が
、
お

母
ち
ゃ
ん
の
口
癖
に
な
っ
て
い
た
。

ボ
ク
は
久
々
に
「
揚
げ
肉
ラ
ー
メ
ン 

醤

油
味
」
を
注
文
す
る
。
カ
ラ
ッ
と
揚
げ
た
豚

の
ロ
ー
ス
肉
が
乗
っ
か
っ
た
、
お
母
ち
ゃ
ん

オ
ス
ス
メ
の
ラ
ー
メ
ン
だ
。
ス
ー
プ
は
、

チ
ャ
ー
シ
ュ
ー
を
煮
込
ん
だ
時
の
醤
油
を

ベ
ー
ス
に
、
お
母
ち
ゃ
ん
厳
選
の
様
々
な
食

材
を
20
時
間
煮
込
み
こ
し
ら
え
る
。
お
通
し

の
冷
奴
と
お
母
ち
ゃ
ん
の
漬
け
た
ハ
ヤ
ト
ウ

リ
を
つ
ま
み
な
が
ら
、
ラ
ー
メ
ン
の
出
来
上

が
り
を
待
つ
。
冷
奴
に
か
か
っ
た
め
ん
つ
ゆ

も
お
母
ち
ゃ
ん
特
製
で
、
こ
れ
が
万
能
つ
ゆ

な
の
だ
。 

「
お
ま
ち
ど
う
さ
ま
」
の
声
と
と
も
に
、
久

し
ぶ
り
の
「
揚
げ
肉
ラ
ー
メ
ン
」
が
出
て
く

る
。
早
速
ひ
と
口
。
変
わ
ら
な
い
、
優
し
く

て
ま
ろ
や
か
な
味
わ
い
が
口
い
っ
ぱ
い
に
広

が
る
。
う
ま
い
。
揚
げ
肉
と
言
っ
て
も
、
不

思
議
と
脂
っ
ぽ
さ
を
感
じ
な
い
の
で
、
い
つ

も
ス
ー
プ
ま
で
飲
み
干
し
て
し
ま
う
。
今
日

も
完
食
。

お
母
ち
ゃ
ん
の
ラ
ー
メ
ン
を
食
べ
に
遠
方

か
ら
も
や
っ
て
来
る
。
八
王
子
や
水
戸
の
常

連
さ
ん
も
い
る
く
ら
い
だ
。
味
も
さ
る
こ
と

な
が
ら
、
き
っ
と
お
母
ち
ゃ
ん
に
会
い
に
来

て
い
る
の
だ
と
思
う
。

今
日
は
久
し
ぶ
り
の
雨
。
寒
さ
は
少
し
和

ら
い
で
は
い
る
け
ど
、
ま
だ
ま
だ
春
は
遠
そ

う
だ
。
カ
ウ
ン
タ
ー
に
お
母
ち
ゃ
ん
と
ふ
た

り
座
り
、久
し
ぶ
り
に
話
を
し
た
。
次
は「
揚

げ
肉
ラ
ー
メ
ン 

味
噌
味
」
を
注
文
し
よ
う
。

こ
の
味
噌
も
、
お
母
ち
ゃ
ん
特
製
の
自
慢
の

味
噌
な
の
だ
。

『関東ラーメン』の
 お母ちゃんの味

創業創業50年年
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BROOD（ブルード）
千葉県山武市津辺331　TEL：0475-77-7213
URL：brood.jp　Instagram：brood_jp
※ご来店の予約はhello@brood.jpまで

ヨーロッパの花瓶とお皿のお店
Galri B（ギャルリ ビー）
URL：galrib.com　Instagram：galri.b

成
東
駅
そ
ば
の
踏
切
沿
い
に
、
大
き
な
古

い
建
物
群
が
あ
る
。
そ
れ
は
3
棟
で
形
成
さ

れ
て
い
て
、
ひ
と
つ
は
何
か
の
管
理
棟
の
よ

う
な
建
物
で
、
も
う
ふ
た
つ
は
連
な
っ
た
倉

庫
の
よ
う
に
見
え
る
。
建
物
は
す
っ
か
り
蔦

に
覆
わ
れ
、
錆
び
た
鉄
扉
や
壁
の
ひ
び
割
れ

が
、
ど
こ
か
し
ら
ミ
ス
テ
リ
ア
ス
な
雰
囲
気

を
醸
し
出
し
て
い
る
。
ど
ち
ら
も
遠
い
昔
に

建
て
ら
れ
、
建
物
か
ら
は
長
い
年
月
の
経
過

が
感
じ
ら
れ
る
が
、
威
風
堂
々
と
し
た
佇
ま

い
は
、
建
築
好
き
で
な
く
て
も
心
惹
か
れ
る

建
物
で
は
な
い
か
と
思
う
。

ず
っ
と
気
に
な
っ
て
い
た
、
こ
の
魅
力
あ

る
建
物
。
実
は
、
ヨ
ー
ロ
ッ
パ
を
中
心
と
し

た
U
S
E
D
家
具
を
扱
う
ア
ン
テ
ィ
ー
ク

シ
ョ
ッ
プ
「BROOD

」
と
し
て
、
新
た
に

生
ま
れ
変
わ
っ
て
い
る
の
だ
。

オ
ー
ナ
ー
の
阿
曽
さ
ん
に
話
を
聞
い
た
。

自
分
が
扱
う
家
具
の
シ
ョ
ー
ル
ー
ム
に
な
る

古
い
建
物
を
求
め
て
、
随
分
日
本
各
地
を
探

訪
し
た
そ
う
だ
。
そ
し
て
こ
の
建
物
に
出
会

い
、「
自
分
が
扱
う
家
具
に
ぴ
っ
た
り
だ
！
」

と
直
感
し
た
と
、当
時
を
振
り
返
る
。シ
ョ
ー

ル
ー
ム
に
生
ま
れ
変
わ
っ
た
こ
の
建
物
は
、

以
前
は
米
倉
庫
だ
っ
た
そ
う
で
、
建
物
の
中

の
梁
や
壁
は
当
時
の
ま
ま
残
さ
れ
て
い
る
。

ま
た
、
元
米
倉
庫
と
い
う
こ
と
も
あ
っ
て
、

随
所
に
湿
気
や
温
度
管
理
の
知
恵
と
技
術
が

施
さ
れ
て
お
り
、
家
具
に
と
っ
て
は
こ
の
上

な
い
環
境
だ
そ
う
だ
。

洒
落
た
扉
が
つ
き
、「BROOD

」
と
切
り

抜
か
れ
錆
び
た
表
札
が
掛
け
ら
れ
、
外
壁
に

描
か
れ
た
ア
ー
テ
ィ
ス
ト
の
絵
が
、
元
の
建

物
を
よ
り
一
層
特
別
な
も
の
に
し
て
い
る
。

米
が
保
管
さ
れ
て
い
た
内
部
空
間
は
、
今
や

阿
曽
さ
ん
が
セ
レ
ク
ト
し
た
、
存
在
感
の
あ

る
家
具
や
雑
貨
が
並
べ
ら
れ
、
独
特
の
世
界

を
作
り
出
し
て
い
る
。
日
本
国
内
の
み
な
ら

ず
、
海
外
か
ら
の
お
客
さ
ん
も
、
店
の
デ
ィ

ス
プ
レ
イ
や
部
屋
の
イ
ン
テ
リ
ア
を
探
し

に
、「BROOD

」
を
訪
れ
る
。
こ
こ
で
し
か

叶
わ
な
い
出
会
い
を
求
め
て
。
日
本
の
米
倉

庫
が
、
遠
い
異
国
の
家
具
と
、
時
を
超
え
、

国
を
越
え
て
融
合
し
、
新
た
な
文
化
発
信
基

地
と
し
て
生
ま
れ
変
わ
っ
た
の
だ
。

踏
切
の
遮
断
機
が
降
り
、
電
車
が
通
過
す

る
向
こ
う
に
「BROOD

」
が
見
え
る
。
い

つ
も
の
景
色
も
、
阿
曽
さ
ん
が
見
出
し
た
新

た
な
価
値
に
包
ま
れ
る
と
、
ま
た
違
っ
て
見

え
て
く
る
。
踏
切
で
停
車
を
余
儀
な
く
さ
れ

る
の
も
悪
く
な
い
。
こ
の
町
に
、
ま
た
行
き

た
い
場
所
が
ひ
と
つ
増
え
た
。

『B
R

O
O

D

』
の

 
米
か
ら
家
具
へ
の
転
身
倉
庫

元米倉庫元米倉庫
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HAPPY NUTS DAY
千葉県山武市蓮沼ハの5373
TEL：0475-51-0200
URL：happynutsday.com

剛ご
う

さ
ん
が
、
い
つ
も
の
よ
う
に
友
人
と
ス

ケ
ボ
ー
を
楽
し
ん
で
い
る
と
、
農
家
さ
ん
が

販
売
で
き
な
い
落
花
生
を
持
っ
て
や
っ
て
来

た
。「
や
る
よ
」
と
、
コ
ン
ビ
ニ
袋
い
っ
ぱ

い
の
落
花
生
。
思
い
つ
き
で
作
っ
た
ピ
ー

ナ
ッ
ツ
バ
タ
ー
が
思
い
の
ほ
か
美
味
し
く
、

道
の
駅
で
販
売
し
て
み
る
と
、
み
ん
な
「
お

い
し
い
よ
」
と
買
っ
て
く
れ
る
。
そ
の
声
に

後
押
し
さ
れ
、
出
店
し
た
東
京
の
イ
ベ
ン
ト

で
は
、
ひ
と
月
で
3
万
個
が
売
れ
た
。
3
万

個
だ
！　
こ
れ
は
、
い
け
る
！　
千
葉
の
落

花
生
の
ポ
テ
ン
シ
ャ
ル
の
高
さ
を
確
信
し
、

剛
さ
ん
は
「HAPPY NUTS DAY

」
を
立

ち
上
げ
た
。

本
格
的
に
ピ
ー
ナ
ッ
ツ
バ
タ
ー
作
り
が
は

じ
ま
っ
た
。
そ
れ
は
い
つ
も
の
仲
間
と
、
い

つ
も
の
海
の
そ
ば
で
、
ス
ケ
ボ
ー
を
楽
し
ん

で
い
る
時
と
変
わ
ら
な
い
感
覚
だ
っ
た
と
、

剛
さ
ん
は
当
時
を
振
り
返
る
。
生
産
者
さ
ん

の
協
力
を
得
て
、
手
間
を
か
け
、
知
恵
を
絞

り
、
千
葉
の
落
花
生
の
美
味
し
さ
が
一
番
引

き
立
つ
、
極
上
の
ピ
ー
ナ
ッ
ツ
バ
タ
ー
を
目

稚
園
。
子
ど
も
た
ち
が
遊
ん
だ
り
、
歌
っ
た

り
し
て
い
た
園
舎
は
、
ピ
ー
ナ
ッ
ツ
バ
タ
ー

工
場
に
生
ま
れ
変
わ
り
、
人
が
集
う
コ
ミ
ュ

ニ
テ
ィ
の
場
に
も
な
ろ
う
と
し
て
い
る
。
定

期
的
に
行
わ
れ
る
オ
ー
プ
ン
デ
ー
で
は
、

様
々
な
イ
ベ
ン
ト
や
工
場
見
学
会
を
開
催
し

て
い
る
。
イ
ベ
ン
ト
を
通
し
て
、
新
た
な
出

会
い
や
ア
イ
デ
ア
が
生
ま
れ
、こ
こ
で
も〝
才

能
の
掛
け
算
〟
が
広
が
っ
て
い
る
。
子
ど
も

た
ち
が
す
く
す
く
成
長
す
る
よ
う
に
、
い
ろ

い
ろ
な
未
来
が
こ
こ
か
ら
育
ち
始
め
て
い
る

の
だ
。

ひ
ょ
っ
と
し
た
ら
、
子
ど
も
た
ち
が
ピ
ー

ナ
ッ
ツ
バ
タ
ー
を
食
べ
な
が
ら
、
こ
こ
で
ワ

イ
ワ
イ
す
る
日
が
戻
っ
て
来
る
か
も
し
れ
な

い
。
剛
さ
ん
の
掛
け
算
は
、
そ
ん
な
未
来
の

幸
せ
を
も
生
み
だ
す
力
が
あ
る
ん
じ
ゃ
な
い

か
と
、
思
わ
せ
て
く
れ
る
。

指
し
た
。
そ
う
し
て
、
今
で
は
全
国
に
広
が

り
、
累
計
3
0
0
店
舗
で
販
売
さ
れ
る
ま
で

に
な
っ
た
。

剛
さ
ん
は
学
生
時
代
を
海
外
で
過
ご
し

た
。
そ
の
時
に
、
日
本
の
地
方
に
は
魅
力
あ

る
産
物
が
た
く
さ
ん
あ
る
こ
と
を
知
っ
た
。

社
会
に
出
て
、
広
告
と
デ
ザ
イ
ン
の
世
界
に

入
り
、
そ
こ
で
い
か
に
デ
ザ
イ
ン
と
ア
イ
デ

ア
が
、
地
方
の
産
物
の
魅
力
を
引
き
出
す
手

段
に
な
る
か
を
実
感
し
た
。
そ
れ
ぞ
れ
の
魅

力
を
掛
け
合
わ
せ
る
こ
と
で
、
ま
た
新
た
な

価
値
が
生
ま
れ
る
と
い
う
こ
と
を
。

〝
才
能
の
掛
け
算
〟
と
、
剛
さ
ん
は
言
う
。

そ
の
掛
け
算
は
、
無
限
の
可
能
性
を
含
ん
だ

剛
さ
ん
の
挑
戦
で
も
あ
る
。
そ
し
て
、
沖
縄

の
黒
糖
や
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
、
ベ
ト
ナ
ム
料
理

な
ど
、
違
う
世
界
の
も
の
と
ピ
ー
ナ
ッ
ツ
バ

タ
ー
と
の
掛
け
算
か
ら
、
次
々
と
新
し
い
価

値
を
誕
生
さ
せ
て
い
る
。

は
じ
め
て
ピ
ー
ナ
ッ
ツ
バ
タ
ー
を
作
っ
た

あ
の
日
か
ら
10
年
。
夢
だ
っ
た
自
社
工
場
が

稼
働
し
始
め
た
。
そ
の
場
所
は
、
旧
蓮
沼
幼

『HAPPY NUTS DAY』の
幸せな掛け算

元元幼稚幼稚園園

03
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「
小
川
屋
と
う
ふ
店
」
の
朝
は
早
い
。
毎

朝
3
時
半
か
ら
仕
込
み
が
は
じ
ま
る
。
大

豆
を
挽
き
、釜
茹
で
し
、で
き
た
豆
乳
を
、

絹
、
木
綿
、
寄
せ
、
焼
き
…
…
そ
れ
ぞ
れ

の
豆
腐
に
仕
上
げ
て
い
く
。
工
程
も
様
々

な
ら
、
手
間
も
様
々
だ
。
そ
れ
ら
は
、
小

川
さ
ん
ご
夫
婦
と
娘
さ
ん
と
の
、
阿
吽
の

呼
吸
で
進
め
ら
れ
て
い
く
。

木
綿
豆
腐
は
特
に
手
間
が
か
か
る
。
木

綿
豆
腐
と
は
、
木
綿
の
布
を
敷
い
た
型
の

中
で
押
し
固
め
た
豆
腐
の
こ
と
だ
。
に
が

り
で
固
め
た
豆
乳
を
一
旦
崩
し
、
そ
れ
を

木
綿
の
布
を
敷
い
た
型
に
流
し
込
み
、
い

く
つ
も
の
重
り
を
積
み
重
ね
、
そ
の
圧
力

に
よ
り
水
分
を
抜
い
て
固
め
て
い
く
。
頃

合
い
を
見
て
、
重
り
を
下
ろ
し
て
出
来
具

合
を
確
認
す
る
。
そ
し
て
ま
た
重
り
を
積

み
重
ね
、
頃
合
い
を
見
て
出
来
具
合
を
確

認
す
る
。
弾
力
の
い
い
豆
腐
に
出
来
上
が

る
ま
で
、そ
の
地
道
な
作
業
を
繰
り
返
す
。

そ
れ
は
肉
体
労
働
に
他
な
ら
な
い
。
計
り

が
あ
る
わ
け
で
も
、
機
械
が
管
理
し
て
く

れ
る
わ
け
で
も
な
い
。
小
川
さ
ん
の
長
年

の
経
験
か
ら
、
手
に
染
み
込
ん
だ
感
触
だ

け
が
そ
の
加
減
を
知
っ
て
い
る
。
よ
う
や

く
固
ま
る
と
、
水
の
中
で
型
か
ら
外
し
、

年
季
の
入
っ
た
木
の
板
の
上
で
、
一
丁
一

丁
切
っ
て
い
く
。
実
に
丁
寧
に
、
実
に
慎
重

に
。
今
日
の
よ
う
に
凍
て
つ
く
寒
い
朝
も
、

作
業
は
す
べ
て
水
の
中
だ
。

「
今
じ
ゃ
、
こ
う
や
っ
て
木
綿
豆
腐
を
作
っ

て
い
る
と
こ
ろ
も
少
な
く
な
っ
た
よ
」。
い

く
ら
合
理
化
が
進
ん
で
も
、
こ
う
し
て
昔
な

が
ら
の
製
法
を
貫
く
の
は
、
そ
の
手
間
こ
そ

が
、
昭
和
25
年
か
ら
続
く
「
小
川
屋
と
う
ふ

店
」
の
味
に
と
っ
て
欠
か
せ
な
い
〝
大
切
な

手
間
〟
な
の
だ
ろ
う
。
そ
れ
は
特
別
な
こ
と

で
は
な
く
、ご
く
当
た
り
前
の
毎
朝
の
作
業
。

目
に
は
見
え
て
こ
な
い
が
、
豆
腐
一
丁
一
丁

に
愛
情
を
込
め
て
い
る
よ
う
に
思
え
る
。

そ
う
し
て
で
き
上
が
っ
た
豆
腐
は
、
見
る

か
ら
に
特
別
な
表
情
を
し
て
い
る
。
き
め
細

か
く
滑
ら
か
で
、
大
豆
の
甘
み
が
凝
縮
さ
れ

た
濃
厚
な
味
わ
い
だ
。「
塩
を
ち
ょ
っ
と
掛

け
て
食
べ
た
ら
い
い
よ
」と
教
え
て
く
れ
た
。

豆
腐
本
来
の
味
を
堪
能
で
き
る
、
最
高
の
食

べ
方
だ
。

7
時
。す
べ
て
の
豆
腐
が
出
来
上
が
っ
た
。

外
は
す
っ
か
り
明
る
く
な
っ
て
い
た
。
出
来

上
が
っ
た
豆
腐
は
、
こ
れ
か
ら
地
元
の
こ
ど

も
園
や
給
食
セ
ン
タ
ー
に
運
ば
れ
る
。
子
ど

も
た
ち
の
お
い
し
い
お
昼
ご
飯
に
、「
小
川

屋
と
う
ふ
店
」
の
豆
腐
が
使
わ
れ
る
の
だ
。

ボ
ク
も
早
速
、
塩
を
掛
け
て
「
小
川
屋
と
う

ふ
店
」
の
豆
腐
を
い
た
だ
こ
う
と
思
う
。

小川屋とうふ店
千葉県山武市蓮沼ロの2777-1　TEL：0475-86-2305
営業時間：6:00〜17:00
定休日：日曜日　URL：r.goope.jp/sr-12-1240612305

『
小
川
屋
と
う
ふ
店
』
の
大
切
な
手
間

創業創業75年年

04

木綿・絹／各100円（税込）
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創業創業75年年
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豊
富
な
ラ
イ
ン
ナ
ッ
プ
の
メ
ニ
ュ
ー
か
ら
、
つ
い
た
愛

称
が
〝
山
武
町
の
フ
ァ
ミ
レ
ス
〟。
そ
の
名
は
「
居
酒
屋

レ
ス
ト
ラ
ン 

八は
っ
こ
う孝

」
だ
。
子
ど
も
か
ら
大
人
ま
で
、
幅

広
い
層
に
親
し
ま
れ
る
「
八
孝
」
は
、
今
や
地
元
に
と
っ

て
、な
く
て
は
な
ら
な
い
存
在
だ
。
家
族
団
欒
の
場
か
ら
、

様
々
な
宴
の
場
と
し
て
も
愛
さ
れ
、
今
年
で
20
年
目
を
迎

え
る
。

そ
ん
な
「
八
孝
」
の
、
ひ
と
き
わ
輝
く
名
物
メ
ニ
ュ
ー

と
言
え
ば
、
そ
う
「
バ
ラ
焼
き
」
だ
。
昼
時
と
も
な
れ
ば
、

「
バ
ラ
焼
き
」
を
求
め
や
っ
て
来
る
お
客
さ
ん
で
ご
っ
た

返
す
。
店
内
は
「
バ
ラ
焼
き
」
の
匂
い
と
、
そ
れ
を
惜
し

み
な
く
口
に
運
ぶ
活
気
に
満
ち
溢
れ
る
。
い
っ
た
い
「
バ

ラ
焼
き
」
と
は
…
…
。

ジ
ュ
ー
ジ
ュ
ー
と
焼
け
る
音
を
立
て
な
が
ら
熱
々
の
鉄

板
で
登
場
す
る
も
、
立
ち
込
め
る
湯
気
に
す
っ
ぽ
り
包
ま

れ
、
そ
の
姿
形
は
ま
っ
た
く
見
え
な
い
。
漸
く
湯
気
が
落

ち
着
き
だ
し
た
と
こ
ろ
で
、
半
端
な
く
漂
う
ニ
ン
ニ
ク
の

香
り
と
共
に
、
そ
の
全
貌
が
見
え
て
く
る
。〝
豚
バ
ラ
と

キ
ャ
ベ
ツ
の
豪
快
ニ
ン
ニ
ク
鉄
板
焼
き
〟
と
で
も
言
お
う

か
。
期
待
ど
お
り
の
迫
力
あ
る
逸
品
。
こ
れ
こ
そ
が
、
八

孝
名
物
「
バ
ラ
焼
き
」
だ
。

食
べ
方
は
、
丼
ぶ
り
飯
に
ド
ン
ッ
と
乗
せ
て
、
威
勢
よ

く
か
き
込
む
の
が
ベ
タ
ー
。
大
盛
り
の
量
を
飽
き
る
こ
と

な
く
完
食
ま
で
導
い
て
く
れ
る
の
は
、
ほ
ん
の
り
甘
さ
の

効
い
た
秘
伝
の
味
付
け
に
あ
る
。

百
聞
は
一
見
に
如
か
ず
。
い
や
、
一
食
に
如
か
ず
。
ど

う
か
空
腹
で
、
八
孝
名
物
「
バ
ラ
焼
き
」
に
臨
ん
で
も
ら

い
た
い
。
後
悔
は
さ
せ
な
い
。

「
成
美
食
堂
」
に
入
っ
た
。「
成
美
食
堂
」
は
成
東
駅
の

目
の
前
に
あ
る
、
昭
和
23
年
創
業
の
老
舗
駅
前
食
堂
だ
。

物
静
か
な
佇
ま
い
に
惹
か
れ
、
ず
っ
と
入
っ
て
み
た
い
と

思
っ
て
い
た
お
店
だ
。

壁
に
ず
ら
っ
と
並
ぶ
メ
ニ
ュ
ー
を
見
て
、
何
を
注
文
し

よ
う
か
迷
う
。
一
緒
に
訪
れ
た
友
人
は
、
麺
は
自
家
製
麺

だ
と
聞
い
て
、「
た
ぬ
き
蕎
麦
」
と
「
あ
さ
り
丼
」
の
セ
ッ

ト
を
注
文
し
た
。
ボ
ク
は
「
オ
ム
ラ
イ
ス
」
に
目
が
止
ま

り
、
あ
の
〝
昭
和
の
オ
ム
ラ
イ
ス
〟
を
想
像
し
て
し
ま
い
、

注
文
せ
ず
に
は
い
ら
れ
な
く
な
っ
た
。

「
た
ぬ
き
蕎
麦
」
と
「
あ
さ
り
丼
」
の
セ
ッ
ト
が
運
ば
れ

て
来
る
と
、「
お
先
」
と
ひ
と
言
、
友
人
は
薄
情
に
も
さ
っ

さ
と
食
べ
は
じ
め
た
。「
う
ま
い
、
う
ま
い
」
と
連
呼
し

な
が
ら
、
が
っ
つ
い
て
い
る
。

漸
く
運
ば
れ
て
き
た
「
オ
ム
ラ
イ
ス
」
に
、
ボ
ク
は
思

わ
ず
微
笑
ん
で
し
ま
っ
た
。
そ
れ
は
、
ま
さ
に
期
待
ど
お

り
の
昭
和
の
「
オ
ム
ラ
イ
ス
」。
大
好
き
だ
っ
た
「
オ
ム

ラ
イ
ス
」。
ご
馳
走
だ
っ
た
「
オ
ム
ラ
イ
ス
」。
懐
か
し
い

あ
の
頃
の
「
オ
ム
ラ
イ
ス
」
が
登
場
し
た
。
ス
プ
ー
ン
で

割
る
と
、
中
か
ら
ち
ゃ
ん
と
赤
い
チ
キ
ン
ラ
イ
ス
が
あ
ら

わ
れ
た
。
ひ
と
口
食
べ
る
。
懐
か
し
い
ケ
チ
ャ
ッ
プ
の
味

が
口
い
っ
ぱ
い
に
広
が
っ
た
。
今
ど
き
の
ふ
ん
わ
り
オ
ム

ラ
イ
ス
も
い
い
け
れ
ど
、
昭
和
に
育
っ
た
ボ
ク
に
と
っ
て

は
、
や
っ
ぱ
り
こ
れ
が
〝
オ
ム
ラ
イ
ス
〟
な
ん
だ
。

友
人
は
、
つ
ゆ
ま
で
飲
み
干
し
て
ご
満
悦
の
よ
う
だ
。

次
は
ボ
ク
も
蕎
麦
を
注
文
し
よ
う
。い
や
で
も
や
っ
ぱ
り
、

オ
ム
ラ
イ
ス
も
捨
て
が
た
い
。
蕎
麦
と
オ
ム
ラ
イ
ス
の

セ
ッ
ト
っ
て
…
…
な
い
よ
ね
。

居酒屋レストラン 八孝
千葉県山武市埴谷2292-7　TEL：0475-89-5111
営業時間：11:30〜14:00  17:00〜23:00（LO／22:30）
定休日：火曜日

成美食堂
千葉県山武市津辺273
TEL：0475-82-2631
営業時間：10:30〜20:00
定休日：土曜日

『
八
孝
』
の
名
物
メ
ニ
ュ
ー

〝
バ
ラ
焼
き
〟

『成美食堂』の
昭和なオムライス

創業創業20年年

05

バラ焼き定食／850円（税抜）

オムライス／780円（税込）
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兄が営むラーメン店を手伝っていた頃、兄弟でまかない飯として食べ
ていた「酢ラーメン」。懐かしい思い出の詰まったその一品は、「ニュー
ラーメンショップ松尾店」の開店当初からの看板メニューだ。25年
経った今も愛され親しまれるその味は、豚骨ベースのこってりした
ラーメンだけど、喉の奥で酢の酸味がほのかに広がり、豚骨の濃厚さ
を優しく和らげてくれる。その味わいが「酢ラーメン」の虜になる要因
なのだ。直径25センチほどの大きなどんぶりに、なみなみと注がれた

「酢ラーメン」のスープ。残すのが勿体なく、つい飲み干そうと頑張っ
てしまう。「ニューラーメンショップ松尾店」に行ったら、まずはこの

「酢ラーメン」からスタートするのはどうだろうか。
食 べる取材のない日に、立ち寄る店ができ

た。お昼時には、必ず店先に大型トラック
が停まっていて、がっつりと味の出た店の外観に、
暖簾のたなびく光景は、まるで映画のセットのよ
うだ。高倉健や菅原文太が似合い過ぎる。その
圧倒的存在感に、ずっと入れずにいた。そんな話
を友人にしたら、子どもの頃からの馴染みの店だ
と言うじゃないか。ならばと友人を口説き、男ふた
りランチデート。念願の店に訪れること
ができた。
　店内も想像どおり、ノスタルジックな
空気に包まれ、昭和の面影が色濃く残っ
ている。大将の愛想のいい「いらっしゃい
ませ」の声に、それまでの緊張が嘘のよう
に解き放たれた。
　その日から、食べる取材のない日には、立ち寄
るお店となった。

　馴染みの店と言うには、まだまだ。
　常連さんだろうか。厨房から出てきた大将と世間
話をしている。ボクにもそんな日が来るのだろうか。
さほど興味のない情報番組を見ながら、お茶をすす
るボクなのである。さて、次は何を食べようかな。

男ふたりランチデートで初来店。彼は「レバニラ炒め

定食」を、ボクは「肉ニンニク炒め定食」を注文。店中

に貼られた短冊メニュー。座敷席。ジョッキを持った

水着ガールの昭和なポスター。どこを切りとっても、

半端ないノスタルジックさと、ニンニクの効いた「肉ニ

ンニク炒め」にガツンとやられた。

今年最後の山武。恒例の健康診断も終わり、心置き

なく「生姜焼き定食」を食べる。甘辛い生姜汁が五臓

六腑に染み渡る。今年も後わずか。慌ただしく2022年

が終わろうとしている。明日は大掃除。苦手な窓磨き

が待っている……。

新年あけましておめでとうございます。今年初山武。寒

いので、芯から温まろうと「辛味噌坦々麺」を注文。隣

の席では、会社の新年会だろうか、昼間っから楽しい

宴が始まっている。やっぱりここではホッピーが似合う。

久しぶりの来店。斜め前の親子が注文した「メ

ンチカツ」に目が行った。次回はあのボリュー

ミーな「メンチカツ」を注文しようと思う。今

日はとにかく炒飯で満腹だ。

仕事仲間3人でランチ。ボクは念願の「メンチカツ」を定

食にしてもらった。メンチカツ2個とどんぶり飯。ぺろっ

と完食。明日は立春だというのに、

夜には雪の予報。すでに重たい空

が広がる。しかし今日も「カレー

ライス」は売り切れだ。

午前中ずっと食べる取材だったの

に、どうしても「牛丼」が食べたくて

来店。ご飯の量を半分にしてもら

うのを忘れた。てんこ盛りの「牛

丼」に挑み完食をキメた。やっぱり

「牛丼」には七味だよな。

細っそりスタイルの餃子が6つ。一糸乱れぬ行儀の良さで皿に
並んで出てくる。その味は、酢もタレも付けないで、そのまま白
飯と一緒に食べたくなるほどしっかりしている。材料はいたって
シンプル。シンプルがゆえに、少しの違いが新たな味へと進化
する。その惜しみない挑戦が、「ニューラーメンショップ松尾店」
の餃子の真骨頂だ。今日も挑戦。明日も挑戦。終わりなき味の
探求は、止まるところを知らない。

「酢ラーメン」に負けず劣らず、ビッグサイズのどんぶりで
出てくる「チャーハン」。何と言っても、自家 製のチャー
シューが、これまた惜しみないビッグサイズでゴロゴロ入っ
ているのが驚きだ。シンプルな味付けのチャーハンを、こ
のチャーシューを肴にいただくといったスタイルだ。これ
が実に後引く旨さ。ビッグサイズのどんぶりとチャーシュー
には理由がある。その答えがわかる、新たなチャーハンの
デビューはそう遠くない ……。みなさん、乞うご期待だ。

ニューラーメンショップ松尾店
千葉県山武市松尾町八田30-1
TEL：0479-82-5933
営業時間：11:30〜20:00

国
道
1
2
6
号
線
を
挟
ん
で
、
金
刀
比
羅
神
社

の
向
か
い
に
あ
る
「
ニ
ュ
ー
ラ
ー
メ
ン
シ
ョ
ッ
プ

松
尾
店
」。
店
主
の
佐
久
間
さ
ん
が
作
る 〝
味
〟

に
は
、
男
意
気
を
感
じ
て
な
ら
な
い
。
中
華
鍋
を

振
る
う
姿
は
勇
ま
し
く
も
華
麗
で
、
一
見
寡
黙
そ

う
に
見
え
る
も
、
中
華
の
話
に
な
る
と
途
端
に
笑

み
が
溢
れ
出
す
。
今
回
は
そ
ん
な
佐
久
間
さ
ん
が

作
る〝
ラ
ー
チ
ャ
ー
ギ
ョ
〟を
一
挙
紹
介
し
よ
う
。ラー

チャー

ギョ

ラーメンラーメン

チャーハンチャーハン

餃子餃子！！
酢ラーメン／
850円（税込）

餃子／350円（税込）
チャーハン／800円（税込）

肉ニンニク炒め定食肉ニンニク炒め定食

生姜焼き定食生姜焼き定食

辛味噌坦々麺辛味噌坦々麺

炒飯炒飯

メンチカツ定食メンチカツ定食

牛丼牛丼

12/2012/20
（火）（火）

12/2812/28（水）（水）

1/61/6（金）（金）

1/261/26（木）（木）

2/32/3（金）（金）

2/72/7（火）（火）

ららーーちゃちゃーーぎょぎょ

07
ニ
ュ
ー
ラ
ー
メ
ン
シ
ョ
ッ
プ

 
松
尾
店

山山武武の愛すべきの愛すべき
ラーチャーギョたち
ラーチャーギョたち！！
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山
武
市
の
誕
生
は
、
2
0
0
6
年
（
平
成
18
年
）
3

月
27
日
。
現
在
17
歳
。
青
春
真
っ
盛
り
の
テ
ィ
ー
ン
エ

イ
ジ
ャ
ー
だ
。
2
0
0
6
年
と
い
え
ば
、
1
度
目
の
安

倍
政
権
発
足
や
、
ホ
リ
エ
モ
ン
の
ラ
イ
ブ
ド
ア
事
件
が

あ
っ
た
。
サ
ッ
カ
ー
W
杯
ド
イ
ツ
大
会
で
は
中
田
ヒ
デ

が
ま
だ
現
役
だ
っ
た
し
、
ハ
リ
ー
ポ
ッ
タ
ー
は
4
作
目

が
上
映
さ
れ
て
い
て
、
レ
ミ
オ
ロ
メ
ン
の
「
粉
雪
」
が

大
ヒ
ッ
ト
し
て
い
た
、
あ
の
年
だ
。
そ
ん
な
2
0
0
6

年
に
、
成
東
町
、
山
武
町
、
蓮
沼
村
、
松
尾
町
の
4
つ

の
町
村
が
合
併
し
、
め
で
た
く
「
山
武
市
」
が
誕
生
し

た
。（
合
併
当
初
、「
太
平
洋
市
」
と
い
う
市
名
も
候
補

に
上
が
っ
て
い
た
ら
し
い
…
…
）

今
号
の
テ
ー
マ
は
「
さ
ん
む
今
昔
物
語
」。
山
武
市

の
歴
史
や
生
い
立
ち
に
つ
い
て
興
味
を
持
っ
て
い
た
だ

け
た
ら
、「
歴
史
民
俗
資
料
館
」
を
訪
れ
て
い
た
だ
き

た
い
。
資
料
館
に
は
様
々
な
資
料
が
用
意
さ
れ
て
い
る

の
で
、
学
芸
員
の
方
か
ら
史
跡
や
名
所
の
見
所
な
ど
、

ア
ド
バ
イ
ス
い
た
だ
く
の
も
い
い
か
も
し
れ
な
い
。

ま
た
、
当
館
は
「
野
菊
の
墓
」（
松
田
聖
子
初
主
演

映
画
）
で
有
名
な
、
歌
人
・
小
説
家
の
伊
藤
左
千
夫
の

生
家
に
隣
接
し
て
い
る
こ
と
も
あ
り
、
2
Ｆ
常
設
展
示

室
に
は
、
伊
藤
左
千
夫
の
作
品
や
遺
品
な
ど
が
展
示
さ

れ
て
い
て
、
左
千
夫
の
生
涯
を
知
る
こ
と
が
で
き
る
。

ま
た
映
画
で
は
民
子
役
だ
っ
た
松
田
聖
子
の
ポ
ス
タ
ー

や
様
々
な
貴
重
な
品
々
も
展
示
さ
れ
て
い
る
の
で
、
こ

ち
ら
も
併
せ
て
必
見
だ
。

山
武
市
を
よ
り
知
っ
て
い
た
だ
き
、「
さ
ん
む
今
昔

物
語
」
の
旅
を
、
是
非
楽
し
ん
で
も
ら
い
た
い
。

知
っ
て
る
？ 「
け
ん
か
グ
モ
」っ
て
。
え
、

知
ら
な
い
？　
2
匹
の「
ハ
エ
ト
リ
ク
モ
」っ

て
ク
モ
を
、
手
の
甲
や
手
の
平
と
か
に
乗
せ

て
戦
わ
せ
る
遊
び
。
そ
も
そ
も
「
ハ
エ
ト
リ

ク
モ
」
は
戦
う
習
性
が
あ
る
か
ら
、
そ
れ
を

利
用
し
た
遊
び
だ
よ
ね
。

も
う
、
40
年
く
ら
い
前
か
な
。
俺
ら
が
遊

ん
で
た
の
は
。
こ
の
辺
で
は
蓮
沼
だ
け
の
遊

び
だ
っ
た
ん
じ
ゃ
な
い
か
な
。
ま
わ
り
の
地

域
は
ど
こ
も
や
っ
て
な
か
っ
た
と
思
う
よ
。

そ
も
そ
も
最
初
は
ま
わ
り
の
大
人
た
ち
が

や
っ
て
て
、
そ
れ
を
見
て
俺
ら
子
ど
も
た
ち

も
始
め
た
ん
だ
よ
ね
。

「
ハ
エ
ト
リ
ク
モ
」
は
、
1
セ
ン
チ
く
ら
い

の
大
き
さ
で
、
当
時
そ
こ
ら
中
に
い
た
よ
。

俺
ら
は
も
っ
ぱ
ら
下
校
途
中
に
捕
ま
え
て

た
。
捕
ま
え
た
ク
モ
を
帽
子
の
内
側
の
テ
ー

プ
の
間
に
忍
ば
せ
て
た
ん
だ
よ
。
え
、
気
持

ち
わ
り
ぃ
っ
て
!?　
こ
れ
が
意
外
に
大
人
し

く
し
て
る
ん
だ
よ
。

「
強
え
ぇ
ク
モ
を
探
し
行
こ
う
ゼ
」
っ
て
、

友
達
と
チ
ャ
リ
で
隣
町
と
か
に
も
行
っ
た

な
。
大
人
た
ち
は
、
自
分
だ
け
の
秘
密
の
場

所
っ
て
の
が
あ
っ
て
、
わ
ざ
わ
ざ
車
で
捕
り

に
行
っ
て
た
よ
。
ケ
ツ
が
で
か
い
方
が
強
く

て
さ
、
い
ろ
ん
な
色
の
が
い
て
。「
カ
バ
ケ

ツ
」
っ
て
言
っ
て
、
茶
色
の
産
毛
が
生
え
た

奴
が
強
く
て
さ
。
み
ん
な
少
し
で
も
強
そ
う

な
ヤ
ツ
を
探
し
ま
わ
っ
て
た
よ
。

ク
モ
は
一
匹
づ
つ
マ
ッ
チ
箱
に
入
れ
て
保

管
す
る
ん
だ
よ
。
大
人
は
桐
箱
と
か
に
入
れ

た
り
し
て
、
爪
楊
枝
の
先
に
コ
ー
ヒ
ー
牛
乳

付
け
て
飲
ま
せ
た
り
し
て
さ
。
そ
う
そ
う
、

ペ
ッ
ト
と
同
じ
だ
よ
ね
。
強
い
順
に
「
イ
ッ

ト
ー
ス
ン
」「
ニ
ト
ー
ス
ン
」
っ
て
階
級
が

あ
っ
て
さ
。
自
分
で
決
め
る
ん
だ
け
ど
、
ど

の
階
級
の
ク
モ
を
戦
わ
せ
る
か
が
大
事
で

さ
。
っ
て
言
う
の
も
、
一
度
負
け
た
ク
モ
は

戦
意
喪
失
し
て
、事
実
上
引
退
に
な
る
わ
け
。

だ
か
ら
で
き
る
だ
け
強
い
ヤ
ツ
は
温
存
し
と

き
た
い
ん
だ
よ
ね
。
技
は
2
つ
。
取
っ
組
み

合
っ
て
押
し
出
す
「
ガ
リ
」
と
、
食
べ
て
し

ま
う「
ク
イ
コ
ロ
」。
押
し
出
す
こ
と
を「
ガ

リ
か
ま
す
」
っ
て
言
っ
て
た
な
。

大
人
た
ち
か
ら
「
全
国
大
会
が
あ
る
」
っ

て
聞
い
た
時
は
マ
ジ
驚
い
た
。「
全
国
大
会

に
出
る
ヤ
ツ
は
、見
た
こ
と
も
ね
ぇ
く
ら
い
、

と
ん
で
も
ね
ぇ
ヤ
ツ
だ
」
っ
て
言
っ
て
た
。

誰
も
見
た
こ
と
な
か
っ
た
け
ど
ね
（
笑
）。

中
学
に
上
が
っ
て
、
Ｔ
Ｖ
ゲ
ー
ム
や
フ
ァ

ミ
コ
ン
が
出
て
き
た
頃
か
ら
か
な
ぁ
、
だ
ん

だ
ん
「
け
ん
か
グ
モ
」
で
遊
ば
な
く
な
っ
た

の
は
。時
代
と
共
に
…
…
っ
て
感
じ
だ
よ
ね
。

蓮
沼
か
ら
は
す
っ
か
り
消
え
た
よ
。
で
も
、

今
で
も
や
っ
て
る
人
が
い
る
み
た
い
だ
よ
。

調
べ
て
み
た
ら
全
国
大
会
が
あ
る
か
も
〜
。

山武市歴史民俗資料館
千葉県山武市殿台343-2
TEL：0475-82-2842
休館日：月曜日、年末年始
URL：city.sammu.lg.jp/page/page001430.html
※詳細はホームページにてご確認ください

蓮
沼
生
ま
れ
蓮
沼
育
ち
の
M
U
さ
ん

蓮沼伝説「けんかグモ」の話蓮沼伝説「けんかグモ」の話 歴
史
民
俗
資
料
館
で

山
武
市
を
学
ぼ
う

剣
＝
手

剣
＝
手

リ
ー
チ
＝
剣
を
広
げ
た
長
さ（
長
い
方
が
有
利
）

リ
ー
チ
＝
剣
を
広
げ
た
長
さ（
長
い
方
が
有
利
）

ガ
リ
＝
押
し
出
し

ガ
リ
＝
押
し
出
し

ク
イ
コ
ロ
＝
食
べ
て
し
ま
う
こ
と

ク
イ
コ
ロ
＝
食
べ
て
し
ま
う
こ
と

お
い
け
ん
＝
左
右
の
剣
の
長
さ
が
違
う
ク
モ

お
い
け
ん
＝
左
右
の
剣
の
長
さ
が
違
う
ク
モ

か
た
け
ん
＝
剣
が
片
方
し
か
な
い
ク
モ

か
た
け
ん
＝
剣
が
片
方
し
か
な
い
ク
モ

カ
バ
ケ
ツ
＝
尻
が
茶
色
の
生
毛
で
覆
わ
れ
て
い
る
ク
モ

カ
バ
ケ
ツ
＝
尻
が
茶
色
の
生
毛
で
覆
わ
れ
て
い
る
ク
モ

ト
ー
ス
ン
＝
強
さ
の
階
級
を
表
す
単
位

ト
ー
ス
ン
＝
強
さ
の
階
級
を
表
す
単
位

　
　
　
　
　

　
　
　
　
　

          
          

（
イ
ッ
ト
ー
ス
ン
が
強
い
）

（
イ
ッ
ト
ー
ス
ン
が
強
い
）

「
け
ん
か
グ
モ
」
用
語

「
け
ん
か
グ
モ
」
用
語

な
つ
か
し
す
ぎ
〜

な
つ
か
し
す
ぎ
〜

や
る
かコ
ラ
〜

や
る
かコ
ラ
〜
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「
長
光
寺
」
と
「
妙
宣
寺
」。
こ
の
山
武
の
由
緒
あ
る
ふ

た
つ
の
寺
院
は
、偶
然
に
も
枝
垂
れ
桜
で
有
名
な
名
所
で
、

図
ら
ず
も
、
は
し
ご
し
て
桜
見
が
楽
し
め
る
ほ
ど
ご
近
所

に
あ
る
。
こ
れ
も
ま
た
歴
史
の
思
し
召
し
で
は
と
、
奇
跡

の
よ
う
な
巡
り
合
わ
せ
を
感
じ
て
な
ら
な
い
。

毎
年
春
の
訪
れ
と
と
も
に
、
ど
ち
ら
と
も
な
く
薄
紅
色

の
花
を
咲
か
せ
る
。
桜
花
絢
爛
の
時
期
に
は
、
春
の
風
に

舞
踊
る
花
弁
た
ち
の
可
憐
な
姿
に
、
訪
れ
る
人
は
魅
了
さ

れ
る
。
春
の
山
武
を
語
る
に
は
、
欠
か
せ
な
い
観
光
名
所

の
ひ
と
つ
…
…
い
や
、
ふ
た
つ
だ
。「
山
武
二
大
枝
垂
れ

桜
を
愛
で
る
ツ
ア
ー
」
と
称
し
て
、
春
の
山
武
を
訪
れ
る

価
値
は
大
い
に
あ
る
は
ず
。

長
光
寺
の
広
い
境
内
に
は
、
多
く
の
ウ
バ
ヒ
ガ
ン
シ
ダ

レ
の
老
樹
が
立
ち
並
ぶ
。
特
に
山
武
市
天
然
記
念
物
に
指

定
さ
れ
た
、
樹
齢
3
0
0
年
、
高
さ
15
メ
ー
ト
ル
、
幹
の

太
さ
が
5
メ
ー
ト
ル
に
も
な
る
枝
垂
れ
桜
は
圧
巻
だ
。
ひ

と
通
り
回
遊
し
た
ら
、
本
堂
の
軒
下
に
立
っ
て
み
る
と
い

い
。
そ
こ
か
ら
見
上
げ
る
桜
は
絶
景
の
パ
ノ
ラ
マ
だ
。

妙
宣
寺
の
枝
垂
れ
桜
は
、
長
光
寺
よ
り
小
振
り
で
は
あ

る
が
、
そ
れ
故
に
枝
垂
れ
る
桜
の
花
々
を
身
近
に
見
て
取

れ
、
そ
っ
と
顔
を
寄
せ
れ
ば
、
桜
の
香
り
を
感
じ
る
こ
と

が
で
き
る
。
本
堂
横
に
隠
れ
る
よ
う
に
咲
い
て
い
る
一
本

の
枝
垂
れ
桜
は
、
背
景
に
山
武
杉
が
そ
び
え
、
こ
れ
も
ま

た
山
武
ら
し
い
光
景
の
一
つ
だ
。

ふ
た
つ
の
寺
院
は
、
そ
れ
ぞ
れ
山
武
杉
に
囲
わ
れ
た
参

道
の
先
に
あ
る
。
高
高
と
立
ち
並
ぶ
山
武
杉
の
厳
格
な
雰

囲
気
の
中
で
、
枝
垂
れ
桜
を
目
指
す
の
も
「
山
武
二
大
枝

垂
れ
桜
を
愛
で
る
ツ
ア
ー
」
の
目
玉
と
言
え
よ
う
。

日蓮宗「長光寺」
千葉県山武市埴谷1175　無料駐車場（50台）
元は千葉市中田町にあった寺院だが、埴谷出
身の9代目住職日禅上人の時に、領主の井上筑
後守政清の寄進により、現在の地に移された。

日蓮宗「妙宣寺」
千葉県山武市埴谷1396　無料駐車場（10台）

「鍋かぶり上人」で知られる、法華経の布教に
尽力された日親上人は、ここ山武・埴谷の生
まれ。日親上人の五百年遠忌を記念して建て
られた親師堂に、上人像が安置されている。

山
武
杉
の
参
道
の
先
に

満
開
の
枝
垂
れ
桜
が
見
え
て
く
る
。

歴
史
と
共
に
長
く
愛
さ
れ

親
し
ま
れ
て
き
た

杉
と
桜
の
共
演
。

山
武
が
誇
る
、

山
武
に
し
か
な
い
桜
見
な
の
だ
。

『
長
光
寺
』
と

『
妙
宣
寺
』
の

 
枝
垂
れ
桜

樹齢樹齢300年年

08

09

長光寺参道
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蘭照工房
千葉県東金市下武射田北高島2052-7
TEL：0475-58-1428
蘭照さんは山武市在住です

和
笛
の
笛
師
で
あ
る
蘭ら

ん
じ
ょ
う照さ

ん
は
、
い
つ

も
こ
う
し
て
あ
ぐ
ら
を
か
い
て
作
業
す
る
。

窓
越
し
か
ら
の
日
差
し
が
手
元
を
照
ら
し
、

寒
い
時
期
に
は
暖
が
と
れ
る
の
で
、
こ
こ
が

一
番
の
特
等
席
に
な
る
。
今
は
、
竹
に
規
則

正
し
く
開
け
ら
れ
た
穴
を
、
小
刀
で
ひ
と
つ

ひ
と
つ
丁
寧
に
削
り
整
え
て
い
く
作
業
だ
。

和
笛
は
完
成
す
る
ま
で
に
時
間
が
か
か
る
。

こ
の
先
ま
だ
ま
だ
幾
つ
も
の
工
程
を
踏
ま
な

く
て
は
な
ら
な
い
。
こ
の
竹
だ
っ
て
、
す
で

に
5
年
も
陰
干
し
さ
れ
て
、今
に
至
る
の
だ
。

ド
レ
ミ
音
階
の
和
笛
は
こ
れ
ま
で
に
も
存

在
し
て
い
た
が
、音
程
が
定
ま
ら
な
い
た
め
、

奏
者
が
吹
く
際
に「
メ
リ
と
カ
リ
」と
言
う
、

顎
の
動
き
で
調
整
す
る
必
要
が
あ
っ
た
。
そ

の
吹
き
方
が
当
た
り
前
だ
っ
た
の
だ
。

あ
る
奏
者
か
ら
、「
安
定
し
た
ド
レ
ミ
音

階
の
和
笛
を
作
れ
な
い
か
」
と
い
う
要
望
が

あ
り
、
蘭
照
さ
ん
の
挑
戦
が
始
ま
っ
た
。
そ

し
て
、
笛
の
内
部
構
造
を
調
整
す
る
こ
と
に

よ
り
、
指
の
押
さ
え
だ
け
で
安
定
し
た
ド
レ

ミ
音
階
を
出
せ
る
和
笛
を
、
作
り
出
す
こ
と

に
成
功
し
た
の
だ
。
音
程
が
安
定
し
、
波
長

が
揃
う
こ
と
で
、
こ
れ
ま
で
よ
り
何
倍
も
の

響
き
が
生
ま
れ
、
雑
味
の
な
い
澄
ん
だ
音
が

奏
で
ら
れ
る
よ
う
に
な
っ
た
。
そ
れ
は
オ
ー

ケ
ス
ト
ラ
に
和
笛
が
加
わ
っ
て
も
、
何
ら
違

和
感
が
な
い
と
言
う
こ
と
。
蘭
照
さ
ん
の
独

創
的
な
技
術
躍
進
は
、
和
笛
に
と
っ
て
革
命

的
な
こ
と
だ
っ
た
。

和
笛
は
設
計
図
が
な
い
楽
器
だ
。
竹
は
一

本
一
本
違
っ
た
形
を
し
て
い
る
の
で
、
そ
の

竹
に
合
っ
た
音
程
を
探
り
な
が
ら
、
作
っ
て

い
く
必
要
が
あ
る
。
そ
し
て
奏
者
に
よ
っ
て

癖
も
あ
れ
ば
、
求
め
る
音
も
違
う
。
で
き
上

が
っ
た
後
も
、
奏
者
の
求
め
る
音
に
調
律
し

て
い
く
。
そ
れ
は
何
度
も
や
り
と
り
し
な
が

ら
探
求
す
る
地
道
な
作
業
だ
が
、
そ
れ
を
成

し
遂
げ
た
先
に
、
理
想
の
音
を
持
つ
和
笛
の

完
成
が
あ
る
の
だ
ろ
う
。

子
ど
も
の
頃
、
祭
囃
子
が
好
き
で
笛
作
り

を
始
め
た
蘭
照
さ
ん
。こ
れ
ま
で
の
40
年
間
、

ず
っ
と
独
学
で
和
笛
を
作
っ
て
き
た
。
安
定

し
た
西
洋
音
楽
の
ド
レ
ミ
音
階
を
実
現
し
た

こ
と
で
、
今
や
国
内
の
み
な
ら
ず
海
外
か
ら

も
、
蘭
照
さ
ん
の
和
笛
を
求
め
て
工
房
を
訪

れ
る
人
も
い
る
そ
う
だ
。
蘭
照
さ
ん
と
話
を

し
て
い
る
と
、
口
癖
の
よ
う
に
「
は
じ
め
は

上
手
く
い
か
な
か
っ
た
け
ど
ね
」
と
言
う
。

根
っ
か
ら
作
る
こ
と
が
好
き
で
、
探
求
心
に

溢
れ
、
ひ
た
む
き
に
理
想
の
音
を
追
求
し
て

き
た
そ
の
人
生
は
、
ま
さ
に
和
笛
一
筋
だ
。

蘭
照
さ
ん
が
和
笛
を
吹
き
は
じ
め
た
。
工

房
い
っ
ぱ
い
に
澄
み
切
っ
た
音
が
響
き
、
心

地
良
い
音
色
が
、
ボ
ク
の
体
の
中
に
染
み

渡
っ
て
い
く
。

笛
師
『
蘭
照
』

和
笛
人
生

四
十
年
。

笛笛師歴師歴40年年

10
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シ
シ
ク
ラ
く
ん
は
、
い
つ
も
「
串
カ
ツ
ラ
イ
ス
」
と
「
も

つ
煮
込
み
」
を
注
文
す
る
。
両
方
と
も
「
和
泉
食
堂
」
の
人

気
メ
ニ
ュ
ー
だ
。
初
め
て
食
べ
た
時
か
ら
そ
の
美
味
し
さ
に

ハ
マ
り
、
以
来
「
和
泉
食
堂
」
の
フ
ァ
ン
に
な
り
、
串
カ
ツ

ラ
イ
ス
と
も
つ
煮
込
み
を
注
文
す
る
よ
う
に
な
っ
た
そ
う

だ
。も

つ
煮
込
み
は
、
大
将
が
お
客
さ
ん
の
意
見
を
取
り
入
れ

な
が
ら
、
改
良
に
改
良
を
重
ね
た
「
和
泉
食
堂
」
の
自
慢
の

メ
ニ
ュ
ー
。
赤
味
噌
を
使
っ
て
い
る
の
で
色
は
濃
い
め
だ
け

れ
ど
、
と
ろ
け
そ
う
な
モ
ツ
の
柔
ら
か
さ
と
、
あ
っ
さ
り
し

た
味
わ
い
に
、
遠
方
か
ら
食
べ
に
来
る
お
客
さ
ん
も
多
い
と

か
。串

カ
ツ
は
、豚
バ
ラ
、ネ
ギ
、豚
バ
ラ
…
と
、注
文
が
入
っ

て
か
ら
女
将
さ
ん
が
一
本
一
本
串
に
刺
す
。
サ
ッ
ク
サ
ク
の

揚
げ
た
て
串
カ
ツ
が
4
本
、
山
盛
り
キ
ャ
ベ
ツ
が
添
え
ら
れ

て
出
て
く
る
。
驚
き
の
ボ
リ
ュ
ー
ム
に
、
大
方
の
お
客
さ
ん

が
食
べ
き
れ
る
か
心
配
す
る
も
、
あ
ま
り
の
美
味
し
さ
に
、

気
づ
け
ば
平
ら
げ
て
し
ま
っ
て
い
る
ら
し
い
。
も
つ
も
豚
バ

ラ
も
地
元
肉
屋
さ
ん
か
ら
仕
入
れ
て
い
て
、
評
判
の
白
飯
も

地
元
農
家
さ
ん
が
作
る
米
を
ガ
ス
釜
で
炊
い
て
い
る
。

シ
シ
ク
ラ
く
ん
は
食
べ
方
も
決
ま
っ
て
い
る
。
も
つ
煮
込

み
は
白
飯
に
ど
ん
と
乗
せ
て
〝
も
つ
煮
込
み
丼
〟
に
す
る
。

串
カ
ツ
は
、
串
か
ら
外
さ
ず
、
適
度
に
ソ
ー
ス
を

か
け
た
ら
、豪
快
に
か
ぶ
り
つ
く
の
が
鉄
則
。残
っ

た
も
つ
煮
込
み
の
汁
は
、
串
カ
ツ
に
添
え
ら
れ
た

キ
ャ
ベ
ツ
を
浸
し
て
、
最
後
の
一
滴
ま
で
堪
能
す

る
の
だ
。
そ
の
豪
快
な
食
べ
っ
ぷ
り
は
、
見
て
い

て
気
持
ち
が
い
い
。

そ
ん
な
シ
シ
ク
ラ
く
ん
の
愛
す
る「
和
泉
食
堂
」

は
、
今
年
で
53
年
目
を
迎
え
る
。
半
世
紀
に
わ
た

り
変
わ
ら
な
い
佇
ま
い
で
、
し
っ
か
り
風
景
に
溶

け
込
ん
で
い
る
存
在
だ
。
目
印
は
「
御
食
事
処
」

と
描
か
れ
た
青
い
暖
簾
。
店
内
は
懐
か
し
い
昭
和

の
雰
囲
気
に
包
ま
れ
、
息
の
合
っ
た
家
族
4
人
で

切
り
盛
り
す
る
、
昔
な
が
ら
の
大
衆
食
堂
だ
。

満
腹
に
な
っ
た
と
こ
ろ
で
、
シ
シ
ク
ラ
く
ん
は

仕
事
に
戻
る
。
今
日
も
見
事
完
食
だ
。
多
分
、
三

日
も
す
れ
ば
ま
た
や
っ
て
来
る
。
そ
し
て
串
カ
ツ

ラ
イ
ス
と
も
つ
煮
込
み
を
注
文
す
る
だ
ろ
う
。
そ

ん
な
常
連
さ
ん
が「
和
泉
食
堂
」に
は
多
い
の
だ
。

和泉食堂
千葉県山武市松尾町五反田2223-2
TEL：0479-86-2196
営業時間：11:00〜21:30（LO／20:50）
 ※入店は19:30まで
定休日：水曜日

シ
シ
ク
ラ
く
ん
の

『
和
泉
食
堂
』

串カツライス／920円　もつ煮込み／500円（共に税込）

創業創業53年年
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「
ち
ら
し
寿
司
っ
て
ね
、上
に
乗
っ
た
海
鮮
を
肴
に
酒
を
楽
し
ん
で
、

そ
の
後
に
下
の
ご
飯
を
い
た
だ
く
ん
で
す
。
煮
物
な
ん
か
が
乗
っ

か
っ
て
い
る
の
は
そ
の
た
め
な
ん
で
す
よ
」と
、大
将
。「
へ
〜
」と
、

ボ
ク
。
寿
司
の
ネ
タ
話
を
聞
き
な
が
ら
、
カ
ウ
ン
タ
ー
越
し
に
大
将

の
包
丁
さ
ば
き
を
眺
め
る
。
ま
ぐ
ろ
、
帆
立
、
海
老
、
数
の
子
！

…
…
次
々
と
新
鮮
な
海
の
幸
が
お
重
を
彩
っ
て
い
く
。

お
待
ち
ど
う
さ
ま
と
、
た
ち
ば
な
自
慢
の
「
松
ち
ら
し
」
と
ご
対

面
。
そ
の
気
品
漂
う
盛
り
付
け
は
、
箸
を
つ
け
る
の
が
勿
体
な
く
、

こ
の
ま
ま
う
っ
と
り
と
眺
め
て
い
た
い
ほ
ど
だ
。
と
は
い
え
、
や
っ

ぱ
り
食
べ
た
い
。
よ
く
覗
く
と
、
海
鮮
の
奥
に
椎
茸
の
煮
物
や
蒲
鉾

が
ち
ゃ
ん
と
あ
る
じ
ゃ
な
い
か
。
今
日
は
お
酒
と
一
緒
じ
ゃ
な
い
の

で
、
酢
飯
と
一
緒
に
海
鮮
た
ち
を
い
た
だ
く
こ
と
に
し
よ
う
。

上
品
な
味
わ
い
に
頬
も
ほ
こ
ろ
ぶ
。
ほ
ん
の
り
し
た
甘
み
の
酢
飯

が
、
素
材
本
来
の
美
味
し
さ
と
相
性
抜
群
だ
。
こ
れ
は
、
美
味
い
。

自
慢
の
味
噌
汁
は
、
女
将
さ
ん
の
お
手
製
の
味
噌
。「
こ
れ
が
ほ
ん

と
の
手
前
味
噌
！
」
と
、
女
将
さ
ん
。「
上
手
い
！
」
と
、
ボ
ク
。

味
も
さ
る
こ
と
な
が
ら
、
誠
に
居
心
地
の
い
い
お
寿
司
屋
さ
ん
だ
。

そ
ば
に
は
枝
垂
れ
桜
が
有
名
な
、
妙
宣
寺
と
長
光
寺
が
あ
る
。
春

に
な
る
と
、
常
連
さ
ん
か
ら
「
桜
は
ど
う
だ
い
？
」
と
連
絡
が
来
る
。

「
桜
を
愛
で
た
あ
と
は
、
た
ち
ば
な
で
お
寿
司
を
い
た
だ
く
」。
こ
れ

が
粋
な
大
人
の
花
見
の
よ
う
だ
。 〝
鮨
茶
屋
〟
っ
て
名
前
が
ぴ
っ
た

り
じ
ゃ
な
い
か
。

「
秋
月
」の
お
店
に
入
る
と
、「
練
り
切
り
」に
目
が
い
く
。

季
節
の
移
ろ
い
を
表
現
し
た
様
々
な
風
物
詩
を
、
職
人
の

技
巧
で
形
作
る
「
練
り
切
り
」。
繊
細
で
彩
り
豊
か
な
そ

の
美
し
さ
は
、
ま
さ
に
和
菓
子
の
芸
術
品
だ
。
う
っ
と
り

と
眺
め
て
し
ま
う
。

こ
こ
は
、成
東
で
50
年
続
く
老
舗
和
菓
子
店「
秋
月
」だ
。

二
代
目
重
俊
さ
ん
に
、「
練
り
切
り
」
を
作
る
と
こ
ろ
を

見
せ
て
も
ら
え
な
い
か
お
願
い
し
た
。

一
昨
年
、
シ
ッ
ク
な
趣
あ
る
お
店
に
改
装
さ
れ
た
「
秋

月
」。
作
業
場
だ
け
は
当
時
の
ま
ま
残
さ
れ
た
。
凛
と
し

た
空
気
が
張
り
詰
め
る
中
、
道
具
が
並
ぶ
作
業
台
に
、
白

あ
ん
と
色
の
付
い
た
あ
ん
が
用
意
さ
れ
た
。
作
業
台
の
前

に
立
つ
重
俊
さ
ん
の
表
情
が
引
き
締
ま
る
。
手
の
平
に
あ

ん
を
乗
せ
、
練
り
は
じ
め
る
。
巧
み
な
指
先
の
動
き
、
極

め
た
道
具
の
熟
し
、
技
術
と
伝
統
、
そ
し
て
感
性
と
が
相

ま
っ
て
、
美
し
く
愛
ら
し
い
「
練
り
切
り
」
が
作
ら
れ
て

い
く
。
そ
の
所
作
に
ひ
と
つ
の
迷
い
も
な
く
、
全
て
が
手

の
中
で
流
れ
る
よ
う
に
す
す
め
ら
れ
て
い
く
の
だ
。
鍛
練

さ
れ
た
技
ひ
と
つ
ひ
と
つ
も
ま
た
美
し
い
。
寒
牡
丹
、
福

梅
、水
仙
、ふ
く
ら
雀
、侂
助
と
、次
々
に
形
作
ら
れ
、「
房

総
で
は
1
月
に
は
咲
い
て
い
ま
す
か
ら
ね
。〝
菜
の
花
〟は
、

新
春
を
彩
る
モ
チ
ー
フ
の
ひ
と
つ
で
す
」
と
、
色
鮮
や
か

な
「
菜
の
花
」
が
出
来
上
が
っ
た
。

こ
の
辺
り
で
春
の
訪
れ
を
感
じ
る
の
は
、
菜
の
花
だ
。

寒
中
に
咲
く
菜
の
花
を
見
る
と
、
そ
こ
ま
で
春
は
来
て
い

る
ん
だ
と
、
わ
く
わ
く
と
嬉
し
い
気
持
ち
に
な
る
。
あ
の

眩
い
ば
か
り
の
黄
色
い
花
と
若
々
し
い
新
緑
が
、
見
事
に

和
菓
子
で
表
現
さ
れ
た
。

秋月
千葉県山武市津辺218　TEL：0475-82-2317
営業時間：10:00〜17:00　定休日：木曜日

『
秋
月
』
の
菜
の
花

鮨茶屋 たちばな
千葉県山武市埴谷2302-28　TEL：0475-89-1588
営業時間：11:00〜14:00  16:30〜22:00　定休日：水曜日（第3 水木連休）
Instagram：sushi.tachibana

創業創業50年年

13

『
鮨
茶
屋 

た
ち
ば
な
』
の

 
松
ち
ら
し

創業創業39年年

12

松ちらし／2,350円（税抜）

練り切り／各200円（税込）
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に
来
る
と
、
コ
ー
ヒ
ー
と
一
緒
に
ソ
フ
ト

ク
リ
ー
ム
を
注
文
す
る
。
お
す
す
め
は
「
モ
カ
」
だ
。
今

日
は
ベ
ト
ナ
ム
の
コ
ー
ヒ
ー
を
い
た
だ
く
。
赤
川
さ
ん
お

す
す
め
の
「
ル
ビ
ー
マ
ウ
ン
テ
ン
」
は
、
爽
や
か
で
す
っ

き
り
し
た
味
わ
い
だ
。「
標
高
8
0
0
メ
ー
ト
ル
の
農
園

で
栽
培
さ
れ
た
豆
は
、雑
味
が
な
い
ん
で
す
よ
」と
、コ
ー

ヒ
ー
と
一
緒
に
豆
知
識
ま
で
い
た
だ
く
。

赤
川
さ
ん
は
、は
じ
め
て
訪
れ
た
ブ
ラ
ジ
ル
の
農
園
で
、

コ
ー
ヒ
ー
の
魅
力
に
取
り
憑
か
れ
た
と
言
う
。
あ
れ
か
ら

51
年
。
農
園
の
視
察
や
買
い
付
け
で
、
世
界
中
の
生
産
国

を
回
っ
た
。コ
ー
ヒ
ー
マ
イ
ス
タ
ー
の
称
号
ま
で
獲
得
し
、

気
づ
け
ば
コ
ー
ヒ
ー
一
筋
。
赤
川
さ
ん
は
、
自
ら
の
人
生

を
〝
コ
ー
ヒ
ー
人
生
〟
と
呼
ん
で
い
る
ほ
ど
だ
。

今
か
ら
21
年
前
、
お
店
を
オ
ー
プ
ン
し
た
。
デ
ィ
ス
カ

ウ
ン
ト
シ
ョ
ッ
プ
の
一
角
の
小
さ
な
お
店
だ
。
18
種
類
も

の
豆
を
扱
っ
て
い
る
店
は
そ
う
そ
う
な
い
。
ど
れ
も
赤
川

さ
ん
が
厳
選
し
、
焙
煎
し
た
豆
ば
か
り
。
お
店
で
は
、
豆

の
販
売
し
か
り
、
ど
の
豆
も
抽
れ
た
て
の
コ
ー
ヒ
ー
が
い

た
だ
け
る
。
そ
し
て
、
自
家
製
ソ
フ
ト
ク
リ
ー
ム
も
お
す

す
め
な
の
だ
。

赤
川
さ
ん
の
一
日
は
、焙
煎
か
ら
始
ま
り
、注
文
の
コ
ー

ヒ
ー
を
抽
れ
、
豆
を
売
る
。
21
年
間
変
わ
ら
ず
続
い
た
毎

日
が
、
こ
れ
か
ら
も
続
く
こ
と
が
夢
な
の
だ
と
言
う
。
そ

の
た
め
に
、
週
２
日
の
ラ
ン
ニ
ン
グ
は
欠
か
さ
な
い
。
赤

川
さ
ん
74
歳
。こ
れ
か
ら
も
コ
ー
ヒ
ー
と
共
に
走
る〝
コ
ー

ヒ
ー
人
生
〟
は
続
く
。

さ
て
、
奥
さ
ん
手
作
り
の
エ
ッ
グ
タ
ル
ト
を
買
っ
て
帰

る
と
し
よ
う
。
こ
れ
も
ま
た
癖
に
な
る
味
な
の
だ
よ
。

真
っ
赤
な
仁
王
門
の
斜
め
前
に
、
み
ゆ
き

さ
ん
の
「
山
び
こ
」
は
あ
る
。
浪
切
不
動
院

の
前
の
小
道
は
、
高
校
生
の
通
学
路
だ
。
通

り
に
面
し
た
お
店
の
窓
際
に
大
き
な
鉄
板
が

あ
り
、
夕
方
に
な
れ
ば
、
窓
か
ら
お
好
み
焼

き
や
焼
き
そ
ば
の
ジ
ュ
ウ
ジ
ュ
ウ
と
焼
け
る

音
と
、
ソ
ー
ス
の
い
い
匂
い
が
漂
う
。「
山

び
こ
」
は
、
そ
ん
な
匂
い
に
誘
わ
れ
た
、
部

活
帰
り
の
高
校
生
の
小
腹
を
満
た
し
て
い

た
。
そ
の
中
に
は
バ
イ
ト
で
働
く
子
も
い
た

し
、
文
化
祭
だ
と
い
え
ば
、
み
ゆ
き
さ
ん
が

模
擬
店
の
お
手
伝
い
も
し
に
行
っ
た
。
彼
ら

に
と
っ
て
「
山
び
こ
」
は
青
春
の
舞
台
で
あ

り
、
み
ゆ
き
さ
ん
は
な
く
て
は
な
ら
な
い
お

母
さ
ん
的
存
在
だ
っ
た
だ
ろ
う
。
店
の
片
隅

の
ア
ル
バ
ム
に
は
、
当
時
の
思
い
出
が
い
っ

ぱ
い
詰
ま
っ
て
い
た
。

ボ
ク
は
、「
お
好
み
焼
き
」と「
焼
う
ど
ん
」

を
注
文
し
た
。
ど
れ
も
値
段
は
5
0
0
円
。

5
0
0
円
で
な
い
と
計
算
が
難
し
い
ら
し

い
。
ジ
ュ
ウ
ジ
ュ
ウ
と
い
い
匂
い
が
し
て
き

た
。
高
校
生
の
腹
を
満
た
し
て
い
た
ボ

リ
ュ
ー
ム
は
、
今
も
変
わ
っ
ち
ゃ
い
な
い
。

「〝
山
び
こ
〟っ
て
、叫
ぶ
と
ち
ゃ
ん
と
帰
っ

て
く
る
で
し
ょ
。
そ
ん
な
お
店
で
あ
り
た
く

て
」。
み
ゆ
き
さ
ん
が
、
店
名
の
「
山
び
こ
」

に
つ
い
て
話
し
て
く
れ
た
。「
山
び
こ
」
が

40
周
年
を
迎
え
た
時
に
は
、
当
時
の
高
校
生

た
ち
が
集
ま
っ
て
、
パ
ー
テ
ィ
ー
を
開
い
て

く
れ
た
そ
う
だ
。
今
で
も
た
ま
に
、
近
況
報

告
に
訪
れ
て
く
れ
る
。
み
ゆ
き
さ
ん
に
と
っ

て
、当
時
の
高
校
生
た
ち
こ
そ
が〝
山
び
こ
〟

な
ん
だ
と
思
っ
た
。

そ
ん
な
話
を
し
な
が
ら
鉄
板
の
前
に
立
つ

み
ゆ
き
さ
ん
の
横
顔
は
、
や
っ
ぱ
り
幸
せ
そ

う
に
見
え
る
。

AKAGAWA スペシャルティコーヒー豆の店
千葉県山武市成東1808-1
MEGAドン・キホーテ ラパーク成東店1F
営業時間：平日・土曜／10:00〜20:00、日曜／9:00〜20:00
URL：akagawacoffee.web.fc2.com/

軽食 喫茶 山びこ
千葉県山武市成東2483-12
TEL：090-4945-1644
営業時間：11:00〜16:00 
定休日：日曜日

『AKAGAWA COFFEE』
コーヒーマイスターの味

創業創業21年年

14

創業創業40年年

15

軽
食
喫
茶
『
山
び
こ
』
の

大
き
な
鉄
板
の
思
い
出

コーヒー／380円〜　モカソフト／365円　エッグタルト／220円（共に税込）

お好み焼き、焼きそば、焼うどん／各500円（税込）
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福笑屋珈琲  COFFEE STAND
千葉県山武市殿台229　駐車場：有り
定休日：月、水曜日（土日不定休）
URL：fukumiya-coffee.com/
※営業日出店日はSNSでご確認ください。

SAMMU MAGAZINE
Instagram：sammumagazine_official
※ふるさと納税や旬の情報も

「福笑屋珈琲 FUKUMIYA 
COFFEE」のお店がオープン！

SAMMU MAGAZINE
インスタはじまる！

ナウな山武 TOPICSAMMU
MAGAZINE
Vol.3

Real-time 
introduction
of Sammu City

キッチンカーでお馴染み「福笑屋珈琲 FUKUMIYA COFFEE」が、待望の
お店をオープンした！  コンテナをおシャレに改装した店舗では、テイクア
ウトや豆の販売はもちろん、イートインもできる。オーナーとお喋りしなが
ら、至福のコーヒータイムが楽しめるのだ。なんと、福笑屋珈琲オリジナ
ルの雑貨も販売するとかしないとか ……（ヒソヒソ）。イベント出店も欠か
さないので、営業日・出店日情報は、SNSで要チェックだ！

なんと!  我ら「SAMMU MAGAZINE」のインスタグラムがスタートした。
これまで紙面で紹介した情報のみならず、ライブ感半端ない突撃 体験
動画や、リアルな山武情報など、山武の “ 美味い ! 楽しい ! ヤバイ！”を
余 すとこなく発 信。山武の秘めるポテンシャルを存分にお届けするぞ。

「SAMMU MAGAZINE 」冊子版と合わせてチェックして頂き、是非山武を
攻略してもらいたい。おっと、フォローも忘れずによろしく頼むゼ。

ぜ
ひ
ぜ
ひ

フ
ォ
ロ
ー
を

フ
ォ
ロ
ー
を

よ
ろ
し
く

よ
ろ
し
く
！！

いっ
て
み
よ
〜

いっ
て
み
よ
〜

ああ
！！

こ
こ
い
い
ね

こ
こ
い
い
ね
！！

こ
の
動
画

こ
の
動
画

    

お
も
し
ろ
〜

お
も
し
ろ
〜

お
い
し
そ
〜

お
い
し
そ
〜

共楽館
「開業は、明治時代だったかしら……」と、語ってくれたのは、老舗旅館「共
楽館 」の元女将さん。現在は廃業されているが、竜宮城のような趣のある佇ま
いに、当時の繁栄ぶりがうかがえる。手入れの行き届いた槙の木が印象的だ。
※現在は個人宅のため、立ち止まることなく通り過ぎてください。

も
っ
と
福
笑
屋
を

も
っ
と
福
笑
屋
を

    

味
わ
え
ち
ゃ
う

味
わ
え
ち
ゃ
う！！

ヒ
ュ
ヒ
ュ
ーー

        
        

ヒ
ュ
ヒ
ュ
ーー♪♪
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SAMMU MAP
SHOP & LOCATION Information

www.city.sammu.lg.jp/page/page004217.html

掲載店舗の詳しい場所は
こちらまで

今回は地元の味、昔ながらの味、山武結集の味が勢揃
い。題して「さんむ今昔の味」。是非、ご賞味あれ〜。

SAMMUSAMMU
のお土産たちのお土産たち

正月の定番と思いきや、山武の松前漬けは、通年食卓に上がる家庭の
味。人参の産地だけあって、大半を人参がしめる山武スタイルは、味付
けや材料にオリジナルが光る。松江さんの松前漬けは、極秘のタレに
自家製エシャレット入りだし、孝子さんの松前漬けは、食感の違う2種
類の昆布が入るのがミソ。「オライはすぬま」に行けば、総勢5人の松前
漬けが並ぶ。さぁ、あなた好みの松前漬けは誰のかな？？ 

松江さんと孝子さんの「松前漬け」

※道の駅「オライはすぬま」にて販売

道の駅「オライはすぬま」
千葉県山武市蓮沼ハの4826　TEL：0475-80-5020

創業108年の老舗和菓子店「大橋堂 」のくずバーは、やめられない。ア
イスキャンディとは違って溶けないのがくず。凍ったままもよし、半解凍
のシャリ感を味わうもよし、全解凍しちゃえばプルプルゼリーのようだ
し、お好みのくずバーを楽しんで欲しい。定番は4つの味。レモン、りん
ごのさっぱり食感、マンゴーのゴロゴロ果肉、みかんの柑橘の香り。夏
にはスイカが登場する。真っ赤なくずバーに種はなし。

大橋堂の「くずバー」

大橋堂
千葉県山武市日向台8-10
TEL：0475-88-0029

無農薬野菜で定評の山武市「サンバファー
ム」の無農薬生姜をふんだんに使い、地元
醤油醸造「大高醤油 」で製造した「スパイ
シージンジャーシロップ」は、まさに山武の
力を結集した逸品だ。ミネラル豊富な赤糖
に程よくスパイスが効いて、冬はお湯割、
炭酸で割ったらジンジャーエールの出来上
がり。福笑屋珈琲のメニューにも、この生
姜シロップが使われている。飲んだ瞬間か
らホットな気分にさせてくれる山武市産生
姜シロップを、あなたならどう飲む？ 

福笑屋珈琲の「スパイシージンジャーシロップ」

福笑屋珈琲  COFFEE STAND
千葉県山武市殿台229　URL：fukumiya-coffee.com/
※営業日出店日はSNSでご確認ください。

秋葉松江さんの
松前漬け 200g ／280円（税込）

高宮孝子さんの
松前漬け 200g ／280円（税込）

マンゴー・
レモン・
りんご／各200円
みかん／150円

（共に税込）

スパイスジンジャーシロップ
1本 200ml／1720円（税込）

さ
ー
て

さ
ー
て

ち
ょ
い
と

ち
ょ
い
と

  

一
服
し
よ
〜

一
服
し
よ
〜



山武市

千葉
東京

編集後記

【 列車（ JR）のご利用 】
東京駅から特急しおさい号で約70 分、成東駅下車
千葉駅から総武本線(普通列車)で約50 分、日向駅・成東駅・松尾駅下車

【 高速バスのご利用 】
● シーサイドライナー （成東・東金〜東京間を走る高速バス）

※ 詳細は「ちばフラワーバス」まで問い合わせください → URL：flower-bus.co.jp/kousoku/

● フラワーライナー （成東・東金・東千葉メディカルセンター〜千葉間を走る高速バス）

【 車のご利用 】

山武市への交通ガイド 東京駅から山武市(JR総武本線 成東駅)までは、高速バスシーサイドライナーで
約1時間40 分。JR総武線快速で約90 分。特急しおさいで約70 分！

発行／山武市
 〒289-1392  千葉県山武市殿台296
 TEL：0475-80-1201（山武市産業振興部商工観光課）　URL：city.sammu.lg.jp

制作／SAMMU MAGAZINE 編集部
　　　〒299-4301  千葉県長生郡一宮町一宮305-19　TEL：080-5012-0143　MAIL：info@seasidepage.com

発行日：2023年 3月31日　「SAMMU MAGAZINE さんむ今昔物語」

企画・編集・取材・撮影・ディレクション：SeaSidePage
デザイン：D-KNOTS

協力：山武市商工会
印刷：山武印刷有限会社

JR 特急しおさい号

〈 約70分 〉
東京駅 成東駅

フラワーライナー

京葉道路 千葉東金道路

東関東自動車道

東京湾アクアライン

首都圏中央連絡自動車道

成田松尾線（芝山はにわ道）

約25km

首都圏中央連絡自動車道

シーサイドライナー

〈 約50分 〉

〈 約1時間40分 〉

千葉方面

東京方面

東京方面

横浜・川崎方面

東金JCT

成田IC

東京方面

成東車庫

成東車庫

JR千葉駅

千葉東JCT

木更津JCT

JR 総武本線（普通）

〈 約50分 〉
千葉駅 松尾駅成東駅日向駅

成東・山武方面

山武成東IC

成東・山武方面

山武成東IC

松尾・蓮沼方面

松尾横芝IC

山武市

松尾・蓮沼方面

松尾横芝IC

山武市

山武市

遊
び
に

遊
び
に

      

来
て
ね
〜

来
て
ね
〜

ボ
ク
の
み
た
ら
し
団
子

          

食
べ
た
で
し
ょ
!?

食
べ
て
な
い
よ
…
…た

ぶ
ん
。

取
材
を
は
じ
め
て
、
早
二
年
。
随
分
道
に
も
詳
し
く
な
っ

た
し
、
知
り
合
い
も
増
え
た
。
今
で
は
「
次
は
ど
こ
取
材
す

る
の
」「
冊
子
に
出
て
た
お
店
に
行
っ
た
よ
」
と
、
声
を
掛

け
て
頂
け
る
よ
う
に
な
り
、
新
た
な
情
報
を
提
供
し
て
く
れ

る
方
も
い
る
。
そ
れ
は
「SAM

M
U M

AGAZINE

」
を
発

行
し
て
、
良
か
っ
た
と
思
う
瞬
間
で
あ
る
。

取
材
す
る
に
あ
た
り
、
ボ
ク
が
心
が
け
て
い
る
こ
と
が
あ

る
。
そ
れ
は
〝
思
い
〟
を
知
る
こ
と
。
店
へ
の
思
い
、
味
へ

の
思
い
。
繁
盛
を
目
指
す
お
店
、
隠
れ
家
的
な
お
店
。
同
じ

価
値
感
を
求
め
て
集
う
お
店
、
常
連
さ
ん
を
大
事
に
す
る
お

店
。
い
ろ
い
ろ
だ
。
店
は
オ
ー
ナ
ー
さ
ん
の
思
い
の
表
れ
。

そ
の
こ
と
を
知
っ
て
伺
え
ば
、
違
っ
た
楽
し
み
方
や
味
わ
い

方
が
で
き
る
。
少
し
で
も
そ
の
思
い
が
本
誌
を
通
し
て
伝
え

ら
れ
る
の
な
ら
、
こ
の
上
な
い
幸
せ
だ
と
思
う
。

そ
し
て
、
歴
史
を
感
じ
る
場
所
で
は
、
時
間
と
共
に
培
わ

れ
て
き
た
〝
情
緒
〟
を
大
切
に
感
じ
た
い
。
壊
さ
な
い
、
汚

さ
な
い
、味
わ
う
、を
鉄
則
に
し
て
い
る
。
大
袈
裟
だ
け
ど
、

敬
意
を
表
し
た
い
の
だ
。
と
は
い
え
、
堅
苦
し
く
考
え
す
ぎ

る
こ
と
で
も
な
く
、
あ
く
ま
で
自
然
体
が
一
番
。
だ
っ
て
ど

こ
も
、
美
味
し
く
、
温
か
く
、
笑
顔
と
活
気
に
溢
れ
て
い
る

か
ら
、
あ
っ
と
い
う
間
に
溶
け
込
ん
で
し
ま
う
ん
だ
も
の
！

そ
ん
な
雰
囲
気
が
、
長
く
続
く
秘
訣
な
の
か
も
し
れ
な
い
。

新
し
い
店
は
増
え
て
も
、
古
く
か
ら
の
店
が
増
え
る
こ
と
は

な
い
か
ら
ね
。

い
つ
か
、ど
れ
も〝
思
い
出
の
味
〟に
な
る
。
そ
れ
は
き
っ

と
、場
所
や
人
、全
て
の
時
間
が
含
ま
れ
る〝
宝
物
の
味
〟だ
。

だ
か
ら
、
い
っ
ぱ
い
食
べ
て
お
こ
う
と
思
う
。

バスターミナル
東京八重洲


